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L ' A p e r i t i v o

L ' A n t i p a s t o

I l  S e c o n d o

I l  D o l c e

Prosecco di Valdobbiadene
Extra dry  Az. Agr. Rebuli

Flan di zucca su fonduta di
Gran Pennar di montagna

I  P r i m i

Pasticcio con ragù
d’anatra e finferli

Gambellara 2024
- Az. Agr. Dal Maso
Cabernet 2024
- Az. Agr. Dal Maso
Zibibbo Terre Siciliane
Cantine Pellegrino

I  V i n i

e u r o  5 5

Spalletta di maialino al forno
su polentina con patate di
Pozzolo 

Millefoglie con crema
ai baccelli di vaniglia e
melograno

I l  S e c o n d o

I l  D o l c e

Meringata con crema
ai baccelli di vaniglia, e
cioccolato fondente 70%

I  P r i m i

Sauvignon 2024
- Az.  Chiesa Vecchia
Pinot nero  2024
- Az. Agr. Masari 
Zibibbo Terre Siciliane
Cantine Pellegrino

e u r o  6 0

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere
presenti coadiuvanti o ingredienti considerati allergeni. Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che

provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio

L ' A n t i p a s t o

Prosecco di Valdobbiadene
Extra dry  Az. Agr. Rebuli

L ' A p e r i t i v o

Mezzemaniche all’uovo con ragù
di sorana e ricotta affumicata

I  V i n i

Le nostre proposte menu per
Marzo 2026

Strudel di radicchio rosso
di Asigliano su fonduta di
Gran Pennar di montagna

Riso di Grumolo delle
Abbadesse con zucca, amarone
e noci tostate

Riso di Grumolo delle
Abbadesse con tartufo nero
dei Colli Berici 

Brasato di sorana al cabernet
su polentina con purè di
patate e verdure cotte

Il menu potrebbe
subire variazioni
secondo la stagionalità
dei prodotti. 

Il numero dei
partecipanti và
confermato almeno 3
giorni prima
dell’evento. 

Comunicare allergie e
intolleranze al
momento della
prenotazione e
provvederemo ad una
alternativa.

Il prezzo dei menu
con i vini inclusi,
comprende
 1 bottiglia in totale
ogni 3 persone.
Per eventuali altre
richieste, 
consultate la nostra
carta vini online

per le vostre occasioni speciali
per  gruppi superiori alle 15 persone

DAL PREZZO ESPOSTO MENU € 55 
TOLTO L’APERITIVO E UN PRIMO 
DIVENTA  € 50

Menu  bimbi 
Pennette ragù/pomodoro
Petto di galletto 
con patate al forno - 
Dolce  € 25


