VINI BIANCHI AL BICCHIERE

Durello Brut MC 36 Nostrum mesi Az. Cecchin €7
Trento Doc Brut Spumon’re Az. Agr. Armani Albino € 7
Sauvignon bianco 2024 Redalmo Colli Berici € 6

Ries|ing W unschkind 23 Materne&Schmitt Germania € ¢
Gewurztraminer 2024 - Az. Girlan Alto Adige € 6

VINI ROSSI AL BICCHIERE
Tai Rosso 2021 Az. Agr.Por’rinori Daniele Colli Berici € 5

Rosso di Montalcino Sangi 2022 Palazzetta Toscana € ¢

Bordeaux Cab franc e merlot 2020 Jean Paul Deville € 4

Amarone \/0|po|ice||o Riserva 2015 Monte Cillario € 15
BERE BENE IN BOTTIGLIA A POCHI SCHEI

Durello Brut MC 36 Nostrum mesi Cecchin € 35
Ries|ing W unschkind 23 Materne&Schmitt Germania € 29
Sauvignon bianco 2024 Redalmo Colli Berici € 28

Tai Rosso 2021 Az. Agr.Portinari Daniele Colli Berici € 25
Cabernet Sau Rosso Breganze 2020 Tenutefosca €22
Valpolicella Ripasso Doc Superiore 2021 Az. gr. Santi€ 30
Montepulciano e sangiovese 2022 S. Lorenzo-Marche€ 23
Amarone Valpolicello Riserva 2015 Monte Cillario € 65

VINI IN CARAFFA AL LITRO
Cabernet 2025 - Az Agr. Nardin Luigi - Colli Berici €10

Trattoria
/AMDONI



ANTIPASTI

Piovra su insalata di agrumi (solfiti,sedano,molluschi € 14

Sformatino di carciofi su |eggero fonduta di Gran

Pennar di Montagna  (latte, uova)

Flan di bruscandoli su |eggero fonduta di Gran
Pennar di Mon+ogno (latte,uova)

Strudel di carote e zucchine su fonduta di

{ormoggio (latte, uova, g/ufine)

Sopressa nostrana con polentina e la nostra
P P
giOrdinierO (solfiti, sedano)

Prosciutto crudo Berico Euganeo con la nostra
giordiniero (so|ﬁ’ri, sedono)

PRIMI

Tog|io|ini con copesorﬁe, asparagi bianchi e verdi
(g/uﬁne,mo//uschi,uovo, latte)

Fettuccine con tartufo nero dei Colli Berici

(g/uh’ne, uova,latte)

Gnocchi di patate di Pozzolo con le spugno|e
(g/uh’ne, uova, /oHe)

Tog|io+e||e con i primi pise”i freschi
(g/uh'ne, uova, latte)

Pasticcio con ragu di sorana e pise||i freschi
(g|u+ine,uovo,|o+’re,seo|ono)

Crema di asparagi bianchi e verdi con crostini
di pane (sui crostini: g/uﬁne e latte )

€12

SECONDI DI PESCE

Baccala alla Vicentina con po|en’rino—no contorno € 20

(,oesce, latte, g/uﬁne)
SECONDI DI CARNE

Bocconcini di vitello e finferli su po|en+ino (sedano) € 18

Petto di go||e’r’ro al profumo di salvia €15
e rosmarino alla brace

Costolette d'ogneHo alla brace € 20
Filetto di vitello bardato con lo speck su € 29

salsa di pise||i

Costata di sorana alla brace no contorno al kg. € 55
Austria - al sangue

Fiorentina di sorana alla brace no contorno al kg € 65
Austria - al sangue

_umachine in umido con prezzemo|o e €15
verdurine su po|en+ino -no contorno
(solfiti, latte, sedano, pesce, g|u’rine)

Contorni cotti € 8

Insalata mista (insalata, carote e pomodoro) € 7

Per le mezze porzioni si calcola il 30% in meno
Alcuni prodotti possono essere congelati da freschi

Coper’ro pane e grissini di nostra produzione € 3
(g|u’rine, uova ,latte, lievito)
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