
VINI BIANCHI AL BICCHIERE

VINI ROSSI AL BICCHIERE

VINI IN CARAFFA AL LITRO 

BERE BENE IN BOTTIGLIA A POCHI SCHEI

Cabernet 2025 - Az. Agr. Nardin Luigi - Colli Berici € 10

€ 25Tai Rosso 2024 Az. agr. Fora in Vigna  Colli Berici

€ 23Sangiovese e Montepulciano 2022 S.Lorenzo-Marche

€ 6Riesling Wunschkind 23 Materne&Schmitt Germania 

Rosso di Montalcino Sangi 2022 Palazzetta Toscana €  6

€ 65Amarone Valpolicella Riserva  2015 Monte Cillario

Gewurztraminer Movado  2025 Andrian Alto Adige €  6

Durello Metodo Classico 36 mesi Sandro De Bruno €  7

€  7Bordeaux Malbec Cahors  2019  Clos De Gamot  

Amarone Valpolicella Riserva 2015 Monte Cillario €  15

Garganega 2024   Fora in Vigna Colli Berici €  5

Valpolicella classico “Saseti” 2023 Monte Dall’Ora €  28

€  7Trento Doc Brut Spumante Az. Agr. Monfort

€ 29Riesling Wunschkind 23 Materne&Schmitt Germania 

€ 29Nebbiolo Doc Langhe 2021 - Erbaluna - Piemonte 

€  5Tai Rosso  2024 az agr. Fora in Vigna Colli Berici

Durello Metodo Classico 36 mesi Sandro de Bruno € 35

Gewurztraminer Movado  2025 Andrian Alto Adige€  25



ANTIPASTI SECONDI DI PESCE

SECONDI DI CARNE

Lumachine in umido con prezzemolo e
verdurine su polentina -no contorno
(solfiti, latte, sedano, pesce, glutine)

€ 15

Per le mezze porzioni si calcola il 30% in meno
Alcuni prodotti possono essere congelati da freschi

Coperto pane e grissini di nostra produzione  
(glutine, uova ,latte, lievito)

   €  3

PRIMI
Costata di sorana alla brace no contorno  al kg.  
Austria   - al sangue 

€  55

Contorni cotti €  8

Insalata mista (insalata, carote e pomodoro) €  7 

Strudel di carote e zucchine su fonduta  di
formaggio (latte, uova, glutine)

€ 12

(latte, uova)
Sformatino di carciofi su leggera fonduta di Gran
Pennar di Montagna

€ 12

(glutine,molluschi,uova, latte)
Tagliolini con capesante, asparagi bianchi e verdi  € 14

Baccalà alla Vicentina con polentina-no contorno  € 20
(pesce, latte, glutine)

(latte,uova)
Flan di bruscandoli su leggera fonduta di Gran
Pennar di Montagna € 12

(glutine, uova, latte)
Gnocchi di patate di Pozzolo con le spugnole € 14

Pasticcio con ragù di sorana e piselli di Pozzolo
(glutine,uova,latte,sedano)

€ 12

(glutine, uova,latte)
Fettuccine con tartufo nero dei Colli Berici € 14

Piovra su insalata di agrumi (solfiti,sedano,molluschi € 14

Petto di galletto al profumo di salvia
e rosmarino alla brace

€ 15

(sui crostini: glutine e latte  )
Crema di asparagi bianchi e verdi con crostini 
di pane

€ 12

Sopressa nostrana con polentina e la nostra
giardiniera

€  8
(solfiti, sedano)

Tagliatelle con i piselli di Pozzolo 
(glutine, uova, latte)

€ 14

Prosciutto crudo Berico Euganeo con la nostra
giardiniera (solfiti, sedano)

€  10

€ 18Cinghiale in umido cotto con la birra rossa su
polentina (solfiti, sedano,glutine)€ 12Crostone di pane con stracciatella di burrata e

prosciutto crudo Berico Euganeo (latte, glutine)

€ 22Filetto di sorana alla brace - al sangue

Merluzzo con pomodorino e olive taggiasche
(pesce)

€ 17

€ 30Filetto di sorana alla brace con tartufo nero 
 - al sangue
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